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※引き渡しの際に、引換券を必ずお持ちください。

【お申込み期間】
【店頭お引取り日時】

12月31日（金）
am9:00~pm1:00

 0725-45-1122

【昼】1 1:30～14:30/14:00 (L.O)
【夜】17:00～22:00/21:00 (L.O)

早期予約特典早期予約特典

11/30
（火）まで

〒595-0021 大阪府泉大津市東豊中町 3-1-15 UOKENビル       E-Mail gochiso@uoken.jp      HP http://www.uoken.jp

ホームページ

 お食事券
プレゼント
 お食事券
プレゼント
三段重：2,000 円分
一段重：1,000 円分

10/1
(Fri)

12/25
(Sat)

定休日 月曜日 祝日の場合は営業
翌日火曜日代休

UOKEN’S OSECHI2022

和食うお健、 JOYBULL
2店舗共通

SteakHouse
和食うお健、 JOYBULL
2店舗共通

SteakHouse

検索うお健

簡単！ご予約方法

店内・お電話・メールにて承ります。

うお健ビル

STEP
1

STEP
3 予約完了

予約時に内金として一段重は 5千円、
        三段重は 1万円頂戴致します。引換券をお渡し致します。

STEP
2 引換券

今年はミニおせちを
ご用意しております ミニ 二段重 ￥10,000

（税込￥10,800）
※上記一段重と同じお献立で一人前分です。

～ お酒のおつまみや少量オードブルに～
税
別
5.5寸（16.5センチ四方) 黒豆

数の子
田作り
床節
いくら醤油漬け
どんこ椎茸
栗金団
鯛求肥巻き
紅白梅餅
干支大根
柚子釡
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突羽根
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甘鯛吟醸焼き
鯛牛蒡南蛮
賀正凧
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ロブスター
参の重 弐の重 壱の重

￥20,000
( 税込 ¥21,600)

（
税
抜
）

￥30,000
( 税込 ¥32,400)

（
税
抜
）

一段重お献立 2人前
8寸（24センチ）

三段重お献立三段重お献立 4人前
6 寸（18 センチ）

大 切 な 方 と 迎 え る 新 年

一段重 三段重


